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ПЛАНИРУЕМЫЕ  РЕЗУЛЬТАТЫ  ОСВОЕНИЯ  ПРОГРАММЫ  ПО
ТЕХНОЛОГИИ НА УРОВНЕ ОСНОВНОГО ОБЩЕГО ОБРАЗОВАНИЯ

ЛИЧНОСТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ
В  результате  изучения  технологии  на  уровне  основного  общего

образования у обучающегося будут сформированы следующие личностные
результаты в части:
1) патриотического воспитания:

проявление интереса к истории и современному состоянию российской
науки и технологии;

ценностное отношение к достижениям российских инженеров и учёных.
2) гражданского и духовно-нравственного воспитания:

готовность к активному участию в обсуждении общественно значимых
и  этических  проблем,  связанных  с  современными  технологиями,  в
особенности технологиями четвёртой промышленной революции;

осознание  важности  морально-этических  принципов  в  деятельности,
связанной с реализацией технологий;

освоение  социальных  норм  и  правил  поведения,  роли  и  формы
социальной жизни в группах и сообществах, включая взрослые и социальные
сообщества.
3) эстетического воспитания:

восприятие эстетических качеств предметов труда;
умение  создавать  эстетически  значимые  изделия  из  различных

материалов;
понимание ценности отечественного  и мирового искусства,  народных

традиций и народного творчества в декоративно-прикладном искусстве;
осознание роли художественной культуры как средства коммуникации и

самовыражения в современном обществе.
4) ценности научного познания и практической деятельности:

осознание ценности науки как фундамента технологий;
развитие  интереса  к  исследовательской  деятельности,  реализации  на

практике достижений науки.
5) формирования культуры здоровья и эмоционального благополучия:

осознание  ценности  безопасного  образа  жизни  в  современном
технологическом  мире,  важности  правил  безопасной  работы  с
инструментами;

умение распознавать информационные угрозы и осуществлять защиту
личности от этих угроз.
6) трудового воспитания:

уважение  к  труду,  трудящимся,  результатам  труда  (своего  и  других
людей);



ориентация  на  трудовую  деятельность,  получение  профессии,
личностное самовыражение в продуктивном, нравственно достойном труде в
российском обществе;

готовность к активному участию в решении возникающих практических
трудовых  дел,  задач  технологической  и  социальной  направленности,
способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такого
рода деятельность;

умение ориентироваться в мире современных профессий;
умение  осознанно  выбирать  индивидуальную  траекторию  развития  с

учётом личных и общественных интересов, потребностей;
ориентация  на  достижение  выдающихся  результатов  в

профессиональной деятельности.
7) экологического воспитания:

воспитание  бережного  отношения  к  окружающей  среде,  понимание
необходимости соблюдения баланса между природой и техносферой;

осознание пределов преобразовательной деятельности человека.
МЕТАПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ
В  результате  изучения  технологии  на  уровне  основного  общего

образования  у  обучающегося  будут  сформированы  универсальные
познавательные  учебные  действия,  универсальные  регулятивные  учебные
действия, универсальные коммуникативные учебные действия.
Универсальные познавательные учебные действия

Базовые логические действия:
выявлять  и  характеризовать  существенные  признаки  природных  и

рукотворных объектов;
устанавливать  существенный  признак  классификации,  основание  для

обобщения и сравнения;
выявлять  закономерности  и  противоречия  в  рассматриваемых  фактах,

данных и наблюдениях, относящихся к внешнему миру;
выявлять  причинно-следственные  связи  при  изучении  природных

явлений и процессов, а также процессов, происходящих в техносфере;
самостоятельно  выбирать  способ  решения  поставленной  задачи,

используя для этого необходимые материалы, инструменты и технологии.
Базовые исследовательские действия:
использовать вопросы как исследовательский инструмент познания;
формировать запросы к информационной системе с  целью получения

необходимой информации;
оценивать  полноту,  достоверность  и  актуальность  полученной

информации;
опытным путём изучать свойства различных материалов;



овладевать  навыками  измерения  величин  с  помощью  измерительных
инструментов,  оценивать  погрешность  измерения,  уметь  осуществлять
арифметические действия с приближёнными величинами;

строить и оценивать модели объектов, явлений и процессов;
уметь создавать, применять и преобразовывать знаки и символы, модели

и схемы для решения учебных и познавательных задач;
уметь  оценивать  правильность  выполнения  учебной  задачи,

собственные возможности её решения;
прогнозировать поведение технической системы, в том числе с учётом

синергетических эффектов.
Работа с информацией:
выбирать  форму  представления  информации  в  зависимости  от

поставленной задачи;
понимать различие между данными, информацией и знаниями;
владеть начальными навыками работы с «большими данными»;
владеть  технологией  трансформации  данных  в  информацию,

информации в знания.
Регулятивные универсальные учебные действия

Самоорганизация:
уметь  самостоятельно  определять  цели  и  планировать  пути  их

достижения,  в  том  числе  альтернативные,  осознанно  выбирать  наиболее
эффективные способы решения учебных и познавательных задач;

уметь  соотносить  свои  действия  с  планируемыми  результатами,
осуществлять  контроль  своей  деятельности  в  процессе  достижения
результата, определять способы действий в рамках предложенных условий и
требований, корректировать свои действия в соответствии с изменяющейся
ситуацией;

делать выбор и брать ответственность за решение.
Самоконтроль (рефлексия):
давать адекватную оценку ситуации и предлагать план её изменения;
объяснять  причины  достижения  (недостижения)  результатов

преобразовательной деятельности;
вносить необходимые коррективы в деятельность по решению задачи

или по осуществлению проекта;
оценивать  соответствие  результата  цели  и  условиям  и  при

необходимости корректировать цель и процесс её достижения.
Умения принятия себя и других:
признавать  своё  право  на  ошибку  при  решении  задач  или  при

реализации проекта, такое же право другого на подобные ошибки.
Коммуникативные универсальные учебные действия



У  обучающегося  будут  сформированы  умения  общения как  часть
коммуникативных универсальных учебных действий:

в ходе обсуждения учебного материала, планирования и осуществления
учебного проекта;

в  рамках  публичного  представления  результатов  проектной
деятельности;

в  ходе  совместного  решения  задачи  с  использованием  облачных
сервисов;

в  ходе  общения  с  представителями  других  культур,  в  частности  в
социальных сетях.

Совместная деятельность:
понимать  и  использовать  преимущества  командной  работы  при

реализации учебного проекта;
понимать необходимость выработки знаково-символических средств как

необходимого условия успешной проектной деятельности;
уметь  адекватно  интерпретировать  высказывания  собеседника  –

участника совместной деятельности;
владеть навыками отстаивания своей точки зрения, используя при этом

законы логики;
уметь распознавать некорректную аргументацию.
ПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ
Для всех модулей обязательные предметные результаты:

 организовывать рабочее место в соответствии с изучаемой технологией;
 соблюдать  правила  безопасного  использования  ручных  и
электрифицированных инструментов и оборудования;
 грамотно и осознанно выполнять технологические операции в соответствии
с изучаемой технологией.

СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА

1. Раздел «Технологии получения современных материалов» (4 ч) 

Тема: Технология изготовления изделий из порошков (порошковая металлургия) (1 ч) 
Понятие  «порошковая  металлургия».  Технологический  процесс  получения  деталей  из
порошков.  Металлокерамика,  твёрдые  сплавы,  пористые  металлы.  Область  применения
изделий порошковой металлургии.

Тема: Пластики и керамика (1 ч) 
Пластики  и  керамика  как  материалы,  альтернативные  металлам.  Область  применения
пластмасс,  керамики,  биокерамики,  углеродистого  волокна.  Экологические  проблемы
утилизации отходов пластмасс. Практическая работа. Ознакомление с образцами изделий
из порошков. 
Самостоятельная  работа.  Подготовка  к  образовательному  путешествию  (экскурсии)  на
современное предприятие города (региона).



Тема: Композитные материалы (1 ч) 
Композитные материалы. Стеклопластики. Биметаллы. Назначение и область применения
композитных материалов.
Тема: Технологии нанесения защитных и декоративных покрытий (1 ч) 
Защитные  и  декоративные  покрытия,  технология  их  нанесения.  Хромирование,
никелирование,  цинкование.  Формирование покрытий методом напыления (плазменного,
газопламенного).  Практические  работы.  Ознакомление  с  образцами  изделий  из
композитных  материалов  и  изделий  с  защитными  и  декоративными  покрытиями.
Обсуждение результатов образовательного путешествия.

Раздел 2 «Современные информационные технологии»(» (4 ч)

 Тема: Понятие об информационных технологиях (1 ч) 
Понятие  «информационные  технологии».  Области  применения  информационных
технологий.  Электронные  документы,  цифровое  телевидение,  цифровая  фотография,
Интернет, социальные сети, виртуальная реальность. 
Самостоятельная работа. Поиск информации о технологиях передачи информации в XIX в.
Тема: Компьютерное трёхмерное проектирование (1 ч) 
Компьютерное  трёхмерное  проектирование.  Компьютерная  графика.  3D-моделирование.
Редакторы  компьютерного  трёхмерного  проектирования.  (3D-редакторы).  Профессии  в
сфере  информационных  технологий:  сетевой  администратор,  системный  аналитик,  веб-
разработчик,  сео-специалист,  администратор  баз  данных,  аналитик  по  информационной
безопасности. 
Практическая работа. Компьютерное трёхмерное проектирование.
Тема: Обработка изделий на станках с ЧПУ (2 ч) 
Обработка изделий на станках (фрезерных, сверлильных, токарных, шлифовальных и др.) с
ЧПУ.  CAM-системы  —  системы  технологической  подготовки  производства.  Создание
трёхмерной модели в CAD-системе. Обрабатывающие центры с ЧПУ. 
Практическая работа. Разработка и создание изделия средствами учебного станка.

Раздел 3 «Технологии в транспорте» (6 ч)» 

Тема: Виды транспорта. История развития транспорта (1 ч) 
Потребности в перемещении людей и товаров, потребительские функции транспорта.  Виды
транспорта,  история  развития  транспорта.  Транспортная  инфраструктура.  Перспективные
виды транспорта.
Тема: Транспортная логистика (1 ч) 
Транспортная  логистика.  Транспортно-логистическая  система.  Варианты  транспортировки
грузов. 
Практическая работа. Решение учебной логист ческой задачи.

Самостоятельные  работы.  Анализ  организации  пассажирского  транспорта  в  регионе
проживания.  Изучение  логистической  системы  пассажирскирских  перевозок  в  населённом
пункте.
Тема: Регулирование транспортных потоков (2 ч)
Транспортный  поток.  Показатели  транспортного  потока  (интенсивность,  средняя
скорость,  плотность).  Основное  управление  транспортным  потоком.  Регулирование
транспортных потоков. Моделирование транспортных потоков. 



Практическая работа. Построение графической модели транспортного потока. 
Самостоятельная работа. Изучение состава транс портного потока в населённом пункте.
Тема:  Безопасность  транспорта.  Влияние  транспорта  на  окружающую  среду  (2 ч)
Безопасность  транспорта  (безопасность  полётов,  судоходства,  железнодорожного  и
автомобильного транспорта). Влияние транспорта на окружающую среду. 
Практическая  работа.  Построение  графической  модели  уровня  шума  транспортного
потока.

Раздел 4  «Автоматизация производства» (4 ч)

Тема: Автоматизация промышленного производства (1 ч) 
Автоматизация  промышленного  производства.  Автомат.  Автоматизация  (частичная,
комплексная,  полная).  Направления  автоматизации  в  современном  промышленном
производстве.
Тема: Автоматизация производства в лёгкой промышленности (1 ч) 
Понятие  «лёгкая  промышленность».  Цель  и  задачи  автоматизации  лёгкой
промышленности.  Линияавтомат.  Цех-автомат.  Профессия  оператор  швейного
оборудования. 
Практическая  работа.  Подготовка  к  образовательному  путешествию  (экскурсии)  на
современное  предприятие  города  (региона),  где  применяется  автоматизированное
производство продукции.

Тема: Автоматизация производства в пищевой промышленности (2 ч)
Понятие  «пищевая  промышленность».  Цель  и  задачи  автоматизации  пищевой
промышленности. Автоматические линии по производству продуктов питания. Профессия
оператор линии в производстве пищевой продукции. 
Практическая работа. Обсуждение результатов образовательного путешествия.

 «Материальные технологии» (28 ч) 

Вариант Б: Технологии изготовления текстильных изделий

Тема: Текстильное материаловедение (2 ч) 

Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения.
Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида тканей по
сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств  тканей из различных волокон.
Практическая работа. Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств. 
Самостоятельная работа. Поиск информации о шерстяной ткани кашемир.
Тема: Швейная машина (4 ч) 
Машинная игла. Дефекты машинной строчки (2 ч) 
Устройство  швейной иглы.  Неполадки,  связанные с неправильной установкой иглы,  её
поломкой.  Замена  машинной  иглы.  Уход  за  швейной  машиной:  очистка  и  смазка
движущихся  и  вращающихся  частей.  Дефекты  машинной  строчки,  связанные  с
неправильным  натяжением  ниток.  Назначение  и  правила  использования  регулятора
натяжения верхней нитки. 
Практические работы. Уход за швейной машиной. Устранение дефектов строчки. 
Приспособления к швейной машине (2 ч) 
Приспособления  к  швейной  машине.  Технология  обмётывания  петель  и  пришивания
пуговицы с помощью швейной машины. 
Практическая работа. Применение приспособлений к швейной машине. 



Самостоятельная работа. Поиск информации о фурнитуре для одежды; об истории и видах
пуговиц.
Тема: Технологические операции изготовления швейных изделий (2 ч) 
Технология  ручных  и  машинных  работ.  Понятие  о дублировании  деталей  кроя.
Технология соединения детали с клеевой прокладкой.  Основные операции при ручных
работах: примёты и ручных работах: примётывание,  вымётывание.

Основные машинные  операции:  притачивание,  обтачивание.  Обработка  припусков  на
шов перед вывёртыванием. Классификация машинных швов: соединительных (обтачной
шов с расположением шва на сгибе и в кант). 
Практические работы. Дублирование деталей клеевой прокладкой. Изготовление образца
ручных и машинных работ.
Тема: Конструирование одежды (2 ч)
 Конструирование  плечевой  одежды  с  цельнокроеным  рукавом.  Понятие  о  плечевой
одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров
фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа
основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
Практическая  работа.  Снятие  мерок  и  построение  чертежа  швейного  изделия  с
цельнокроеным рукавом.
Самостоятельная  работа.  Поиск  информации  о значении  понятия  «туника»,  одежде
древних римлян.
Тема: Моделирование одежды (4 ч) 
Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Понятие о
подкройной  обтачке.  Моделирование  плечевой  одежды  с  за  стёжкой  на  пуговицах.
Моделирование  отрезной  плечевой  одежды.  Приёмы  изготовления  выкроек
дополнительных деталей  изделия:  подкройной обтачки  горловины спинки,  подкройной
обтачки  горловины  переда,  подборта.  Подготовка  выкройки  к  раскрою.  Профессия
художник по костюму. 
Практическая  работа.  Моделирование  выкройки  плечевой  одежды  с  коротким
цельнокроеным рукавом.
 Самостоятельная работа. Поиск информации о значении понятий «сборка» и «оборка».
Тема: Технологии художественной обработки ткани (14 ч) 
Вышивание прямыми и петлеобразными стежками (2 ч) 
Материалы  и  оборудование  для  вышивки.  Приёмы  подготовки  ткани  к  вышивке.
Технология выполнения прямых и петлеобразных ручных стежков и швов на их основе.
 Практическая  работа.  Выполнение  образцов  вышивки  прямыми  и  петлеобразными
ручными стежками. 
Вышивание петельными стежками (2 ч) 
Технология выполнения петельных ручных стежков и швов на их основе. 
Практическая работа. Выполнение образцов вышивки петельными стежками.
Вышивание крестообразными и косыми стежками (2 ч) 
Технология выполнения крестообразных и косых ручных стежков и швов на их основе.
Практическая  работа.  Выполнение  образцов  вышивки  крестообразными  и  косыми
стежками. 
Вышивание швом крест (4 ч) 
Техника  вышивания  швом  крест  горизонтальными  и вертикальными  рядами,  по
диагонали. Схемы для вышивки крестом. Использование компьютера в вышивке крестом.
Практическая работа. Выполнение образца вышивки швом крест. 



Самостоятельная  работа.  Поиск  информации  о  видах  и  истории  счётной  вышивки  в
России, народных промыслах, связанных с вышивкой, в регионе проживания. 
Штриховая гладь (2 ч) 
Вышивание  по  свободному  контуру.  Художественная,  белая,  владимирская  гладь.
Материалы и оборудование для вышивки гладью. Техника вышивания штриховой гладью.
Практическая работа. Выполнение образца вышивки штриховой гладью. Самостоятельная
работа. Поиск информации о торжокском золотном шитье.
Французский узелок (2 ч) 
Использование  шва  «французский  узелок»  в  вышивке.  Техника  вышивания  швом
«французский узелок». 
Практическая работа. Выполнение образца вышивки «французский узелок».

Раздел 5 «Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов» (8 ч)

Тема: Технологии приготовления блюд (8 ч) 

Приготовление блюд из мяса (2 ч) 
Значение  мясных  блюд  в  питании.  Виды  мяса  и субпродуктов.  Признаки
доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности
мяса.  Условия  и  сроки  хранения  мясной  продукции.  Оттаивание  мороженого  мяса.
Подготовка  мяса  к  тепловой  обработке.  Санитарные  требования  при  обработке  мяса.
Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса.
Виды тепловой обработки мяса. Технология приготовления блюд из мяса. Определение
качества  термической  обработки  мясных  блюд.  Подача  к  столу.  Гарниры  к  мясным
блюдам.
Практические  работы.  Определение  доброкачественности  мяса  и  мясных  продуктов.
Приготовление блюда из мяса. Определение качества мясных блюд. 
Самостоятельная  работа.  Поиск  информации  о  понятиях  «бифштекс»,  «ромштекс»,
«шницель»,  «антрекот»,  «лангет»,  «эскалоп»,  «гуляш»,  «бефстроганов»;  о  технологиях
хранения мяса без холодильника. 
Блюда из птицы (2 ч) 
Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы
определения  качества  птицы.  Подготовка  птицы  к  тепловой  обработке.  Способы
разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и
тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления
блюд из птицы. Оформление готовых б люд и подача их к столу. 
Практическая работа. Приготовление блюда из птицы. 
Технология приготовления первых блюд (2 ч) 
Значение первых блюд в рационе питания. Понятие «бульон». Технология приготовления
бульона.  Классификация  супов по температуре  подачи,  способу приготовления  и  виду
основы.  Технология  приготовления  заправочного  супа.  Виды  заправочных  супов.
Продолжительность варки продуктов в супе. Оформление готового супа и подача к столу.
Практическая работа. Приготовление заправочного супа.
Самостоятельная работа. Поиск информации об истории знаменитых супов: французского
лукового и буйабес, испанского гаспачо, немецкого айнтопф. 
Сладости, десерты, напитки (1 ч) 



Виды сладостей: цукаты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. Виды
десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс.  Рецептура, технология их
приготовления и подача к столу. 
Практическая работа. Приготовление сладких блюд и напитков. 
Сервировка стола к обеду (1 ч) 
Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для
обеда.  Подача блюд.  Правила этикета  за  столом и пользования столовыми приборами.
Практическая работа. Сервировка стола к обеду.

Раздел 6  «Технологии растениеводства и животноводства» (6 ч)

Технологии флористики (1 ч) 
Понятие  о  флористике,  флористическом  дизайне.  Основы  композиции  в  аранжировке
цветов.  Выбор  растительного  материала,  вазы  или  контейнера.  Приспособления  и
инструменты  для  создания  композиции.  Технологические  приёмы  аранжировки
цветочных  композиций.  Технология  аранжировки  цветочной  композиции.  Профессия
фитодизайнер.
Практическая работа. Аранжировка цветов. Самостоятельная работа. Поиск информации о
стилях флористических композиций, значении понятий «бонсай», «икебана». 
Комнатные растения в интерьере (1 ч) 
Роль  комнатных  растений  в  интерьере.  Размещение  комнатных  растений  в  интерьере.
Разновидности  комнатных  растений.  Уход  за  комнатными  растениями.  Пересадка  и
перевалка комнатных растений. 
Практическая  работа.  Оформление  школьных  помещений  комнатными  цветами.
Самостоятельная работа. Поиск информации о значении понятий «ампельное растение»,
«лианы». 
Ландшафтный дизайн (2 ч) 
Понятие  «ландшафтный  дизайн».  Художественное  проектирование  вручную  и  с
применением специальных компьютерных программ. Элементы ландшафтного дизайна.
Практическая  работа.  Оформление  пришкольной  территории  цветочно-декоративными
культурами.

Тема: Животноводство (2 ч) 
Кормление животных. Кормление как технология преобразования животных в интересах
человека. Особенности кормления животных в различные исторические периоды. Понятие
о  норме  кормления.  Понятие  о  рационе.  Принципы  кормления  домашних  животных.
Самостоятельная  работа.  Изучение  рациона  домашнего  животного.  Составление
сбалансированного рациона питания на две недели.

Раздел 7  «Исследовательская и созидательная деятельность» (8 ч)

Тема: Разработка и реализация творческого проекта (8 ч) 
Разработка  и  реализация  этапов  выполнения  творческого  проекта.  Разработка  технического
задания.  Выполнение требований к готовому изделию.  Расчёт  затрат на изготовление проекта.
Разработка электронной презентации. Защита творческого проекта

Теоретические сведения
Творчество  в  жизни  и  деятельности  человека.  Проект  как  форма  представления
результатов творчества.



Основные этапы проектной деятельности и их характеристики.
Техническая и технологическая документация проекта, их виды и варианты оформления.
Дизайн  в  процессе  проектирования  продукта  труда.  Методы  творчества  в  проектной
деятельности.
Экономическая оценка проекта и его презентация. Реклама полученного продукта труда
на рынке товаров и услуг.
Практическая деятельность
Самооценка интересов и склонностей к какому-либо виду деятельности.
Составление  перечня  и  краткой  характеристики  этапов  проектирования  конкретного
продукта труда.
Анализ качества проектной документации к проектам, выполненным
 ранее одноклассниками.
Деловая игра «Мозговой штурм».
Сбор  информации  по  стоимостным  показателям  составляющих  проекта.  Расчёт
себестоимости проекта. Подготовка презентации проекта с 
помощью программы Microsoft Power Point.

Тематическое планирование  с указанием количества часов, отводимых на освоение
каждой темы

№ п/п Тема урока количе
ство
часо
в

1 Введение.  Инструктаж  по  охране  труда,  по
технике  безопасности. Технология
изготовления  изделий  из  порошков
(порошковая металлургия).

1

2 Пластики и керамика. 1

3 Композитные материалы. 1

4 Технологии  нанесения  защитных  и
декоративных покрытий.

1

5 Понятие об информационных технологиях. 1

6 Компьютерное трёхмерное проектирование. 1

7 Обработка изделий на станках с ЧПУ. 1

8 Практическая  работа.  Обработка  изделий  на
станках с ЧПУ.

1

9 Виды  транспорта.  История  развития
транспорта.

1

10 Транспортная логистика. 1

11 Регулирование транспортных потоков. 1

12  Практическая  работа.  Регулирование
транспортных потоков.

1

13 Безопасность транспорта. Влияние транспорта
на окружающую среду.

1

14 Практическая  работа. Безопасность
транспорта.  Влияние  транспорта  на
окружающую среду.

1



15 Автоматизация  промышленного
производства.

1

16 Автоматизация  промышленного
производства.

1

17 Автоматизация  производства  в  пищевой
промышленности.

1

18 Практические  работы.  Автоматизация
производства в пищевой промышленности.

1

19 Текстильное материаловедение 1
20 Практические  работы.  Определение  сырьевого

состава тканей и изучение их свойств.
1

21 Швейная машина. 1

22 Практические  работы.  Уход  за  швейной
машиной. Устранение дефектов строчки.

1

23 Приспособления к швейной машине 1

24 Практическая  работа.  Применение
приспособлений к швейной машине.

1

25 Конструирование одежды. 1

26 Практическая  работа.  Снятие  мерок  и
построение  чертежа  швейного  изделия  с
цельнокроеным рукавом.

1

27 Моделирование одежды. 1

28 Практическая  работа.  Моделирование
выкройки  плечевой  одежды  с  коротким
цельнокроеным рукавом.

1

29 Самостоятельная  работа.  Поиск  информации
о значении понятий «сборка» и «оборка».

1

30 Технологии  художественной  обработки
ткани.

1

31  Вышивание  прямыми  и  петлеобразными
стежками.

1

32 Практическая  работа.  Выполнение  образцов
вышивки  прямыми  и  петлеобразными
ручными стежками.

1

33 Вышивание петельными стежками. 1

34 Практическая  работа.  Выполнение  образцов
вышивки петельными стежками..

1

35 Вышивание  крестообразными  и  косыми
стежками

1

36 Практическая  работа.  Выполнение  образцов
вышивки  крестообразными  и  косыми
стежками.

1

37 Вышивание швом крест. 1



38 Практическая  работа.  Выполнение  образца
вышивки швом крест.

1

39 Практическая  работа.  Выполнение  образца
вышивки швом крест.

1

40 Самостоятельная работа.  Поиск информации
о видах и истории счётной вышивки в России.

1

41 Штриховая гладь. 1

42 Практическая  работа.  Выполнение  образца
вышивки штриховой гладью.

1

43 Французский узелок. 1
44 Практическая  работа.  Выполнение  образца

вышивки «французский узелок»
1

45 Самостоятельная  работа.  Поиск  информации
о торжокском золотном шитье.

1

46 Технология  приготовления  блюд  из  мяса.
Практические  работы.  Определение
доброкачественности  мяса  и  мясных
продуктов

1

47 Практические  работы.  Приготовление  блюда
из  мяса.  Определение  качества  мясных
блюд

1

48 Блюда из птицы. 1
49 Практическая  работа.  Приготовление  блюда

из птицы.
1

50 Технология приготовления первых блюд . 1

51 Практическая  работа.  Приготовление
заправочного супа.

1

52 Сервировка стола к обеду.. 1

53 Практическая  работа.  Сервировка  стола  к
обеду.

1

54 Технологии флористики. 1

55 Практическая работа. Аранжировка цветов. 1

56 Комнатные растения в интерьере. 1
57 Практическая  работа.  Оформление

школьных помещений комнатными цветами.
1

58 Ландшафтный дизайн. 1

59 Практическая  работа.  Оформление
пришкольной  территории  цветочно-
декоративными культурами.

1

60 Животноводство. 1
61 Реализация  этапов  выполнения  творческого

проекта.
1

62 Выполнение требований к готовому изделию.. 1
63 Реализация этапов творческого проекта. 1
64 Практическое  задание  –  тест:  стремление  к

достижению поставленных целей.
1



65 Этапы  выполнения  проекта.  Методики
формирования идей.

1

66 Сбор  информации  по  стоимостным
показателям  составляющих  проекта.  Расчёт
себестоимости проекта.

1

67 Подготовка презентации проекта с помощью
программы Microsoft Power Point

1

68 Заключительный  этап:  презентация  проекта
перед аудиторией.

1


	СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА

